
『 丘 の 上 の ハ ー モ ニ ー 』

ケニア

1 6 0 0ｍほどの高地で育まれるコーヒー。

そこの約13の小規模コーヒー農家のコーヒー生豆をブレンドし

て「Pri m a v e r aファミリーロット」として作られました。

13農家の持つ味わいはもちろん、想いも合わさり、まるでハー

モニーのように新たな魅力となって表れる。

そんな事を考えて、「丘の上のハーモニー」と名付けられたそう

です。プリマヴェーラコーヒーは201 3年に創業したスペシャル

ティコーヒーのエクスポーター。創業者のナディーン・ラッシュ

は小柄で無邪気に笑う「女の子」と呼びたくなるような人。そん

な彼女の持つ雰囲気と、急成長を遂げるコーヒーカンパニーの創

業者という立場のある種のギャップ。写真を見るとほんとにキュ

ートでプリマヴェーラの名前のように春の妖精のようです。

素敵！Pri m a v e r aファミリーのハーモニーを味わって下さい

とても繊細でデリケートなこのコーヒー。まるで100歳の可愛い

おばあちゃんのよう、昔一世を風靡した100歳の双子金さん銀さ

んを思わせるおしとやかで、愛嬌があって、そこにいるだけでエ

ネルギーがもらえるようなそんな味わい。

農園主のフェルナンド・リマさんの家系は150年前からコーヒー

に携わられています。日本でいうと江戸時代末期か明治初期。相

当むかしから続いているという事が分かります。「一度美味しい

コーヒーを飲んだ人は、二度と不味いコーヒーには戻れません。

美味しいコーヒーを作り出すことは簡単なことではありません

が、情熱と誇りをもってこれからも取り組んでいきたい。」と語

るリマさん。リマさんの家族が100年以上前から植えて、伐採せ

ずに大切に育てている珈琲。

100年後の未来と共に味わってみませんか？
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甘みが感じられる上品な風味で香りが高いそんなマヤビニックコー

ヒーの栽培地域は、メキシコの最南端に位置するチアパス州。

チアパスの雄大な自然。グアテマラと国境線をなし、メキシコでも

有数の緑豊かな森の中で、育てられています。メキシコは、世界の

60％のオーガニックコーヒーを作っています。マヤビニックコー

ヒーも、農薬・化学肥料不使用で、マヤの先住民の作り手によっ

て、大切に育てられたコーヒーです。そんなマヤビニックコーヒー

も201 3年から2年もの間、コーヒーサビ病という、コーヒーの葉が

枯れ落ち、光合成できないことで、コーヒーの実が育たなくなる病

気が流行しました。収穫量が激減し、一時、日本国内では幻のコー

ヒーとなってしまった時期も。困難を乗り越えた珈琲です。

午前中に飲むと気分爽快に過ごせそうなコーヒー

『 1 0 0 年 後 も 』
パワーはないけど、沁み出すような存在感のある珈琲

『マヤビニック』
とっても飲みやすい甘いものに合うコーヒー
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